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Créme glacée au Café
PRISCA MORJON

Préparation  Cuisson  Personnes

10 min 4

Ingrédients Préparation
20cl| de café MMixer tous les ingrédients.
50cl de créme fraiche a 35% Mettre la préparation dans une turbine a
20g de lait concentré sucré glace. Lancer la turbine pour 50 minutes puis
1 pincée de cannelle entreposer au congélateur durant 2 heures.
1 cuillere a café d’extrait de Au moment de servir, imbiber Iégérement les
vanille bo.udoirs de café.
e o leposer Igs boules de glace par-dessus.
boudoir Ajouter un filet de sauce chocolat.

ou Déguster sans attendre.

Bonne dégustation !

Environ 2,50€ (0

PAR' PERSONNE

Retrouvez-nous sur \\\\“'\‘ % ‘/ ol l///, Carrefour (@ j'ai choisi
carrefour-martinique.com jﬁ/ e e Martinigue
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