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Gaufre au miel et citron vert
PRISCA MORJON

Préparation  Cuisson  Personnes

10 min 20 min 4-6

Ingrédients Préparation

200g de farine Mélanger les ingrédients secs :

50g de Miel de Martinique la farine, le zeste de citron, la levure chimique,
50g de Muesli le sel.

1 citron

2 ceufs . . ]

250 de lait Fouetter les ceufs, le miel, la vanille, le lait, le
50g de beurre fondu beurre et le miel.

1 sachet de levure chimique

1 cuillére a café d’extrait de Mélanger le tout.

vanille

1 pinese o Sl Ajouter le muesli.

Verser la pate dans le gaufrier beurré.

Cuire jusqu’a ce que la pate soit bien dorée.
Environ 1 ,OO€
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Bonne dégustation!

Retrouvez-nous sur \\\\l h\‘ % ‘/ " l///f Carrefour (@& j'ai choisi

carrefour-martinique.com
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