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GATEAU YAOURT A LA CACAHUETE
PRISCA MORJON

Préparation Cuisson Personnes

15 min 20 min 6

Ingrédients Préparation

) . Battre les ceufs et le yaourt.
11/2 ppcgtd S urt Cito cacahuetes Ajouter le sucre et le zeste de citron.

3 pots de farine B_attre de nouveau. -

3 ceufs Ajouter la farine, la levure chimique,

1 pot de sucre de canne les aromates et I'huile.

1 sachet de levure chimique Battre de nouveau puis verser I'appareil dans
1 cuillere a café d'essence de vanille  des moules individuels beurrés et farinés.
Zeste dundemicitron Ajouter du beurre de cacahuéte au centre de
100g de beurre de cacahuetes la pate et du muesli en surface.

1 cuillere a soupe de Muesli N . 6
P Enfourner 15 a 20 minutes a 180°C

Environ 1 ,75€ (»

PAR PERSONNE

Retrouvez-nous sur \\\\l h\‘ % ‘/ " l///, Carrefour (@& j'ai choisi

carrefour-martinique.com
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